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Liebe Bürgerinnen und Bürger,

es freut mich sehr, dass Sie heute den ersten Bad Camberger 
Einkaufsführer in der Hand halten, der gezielt unsere Direkt-
vermarktungsangebote in den Blick nimmt. 

Mit diesem „Regionalen Einkaufsführer“ möchten wir Ihnen 
einen umfassenden Überblick über die regionalen Produkte aller 
Art und unsere Bad Camberger Direktvermarkter bieten. Damit 
schließen wir eine wichtige Lücke im Informationsangebot der 
Stadt Bad Camberg.

Wir würden uns freuen, wenn Sie die Lektüre dazu motivieren 
würde, unsere Bad Camberger Direktvermarkter zu unterstützen 
und – wo möglich – regionale Produkte zu kaufen, die zudem 
ohne lange Transportwege auskommen. Der Einkaufsführer ist 
Ihr Wegweiser zu den zahlreichen Direktvermarktern in unserer 
Stadt, die sich auf Ihren Besuch freuen.

Zusätzlich bietet der regionale Einkaufsführer weitere hilfreiche 
Informationen, zum Beispiel zu den Terminen und Standorten der 
Wochenmärkte, zur richtigen Lagerung von Obst und Gemüse 
sowie einen Saisonkalender.

Wir sind sicher, dass durch dieses Projekt die lokale Wirtschaft 
unterstützt und gleichzeitig die Umwelt geschont wird. Daher 
lade ich Sie herzlich ein, das vielfältige Angebot auszuprobieren 
und zu genießen.

Daniel Rühl 
Bürgermeister der Stadt Bad Camberg
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EINFÜHRUNG                     

Eine regionale und saisonale Ernährung  
trägt wesentlich zum Klimaschutz und zur  
Nachhaltigkeit bei. Regionale Produkte 
stehen für Frische, Qualität und Transparenz 
hinsichtlich der Produktionsherkunft. Durch 
die kürzeren Transportwege wird der Ausstoß 
schädlicher Treibhausgase erheblich reduziert.

Darüber hinaus steht REGIONAL für Schutz 
von Ressourcen, Nachhaltigkeit sowie Tier- 
und Artenschutz. Regionale Produkte leisten 
einen Beitrag zur Verbesserung der Grund- 
und Trinkwasserqualität und zum Erhalt der 
Bodenfruchtbarkeit. Durch den Kauf regionaler 
Produkte tragen Bürgerinnen und Bürger aktiv 
zum Klimaschutz bei und stärken zusätzlich 
noch ihre Gesundheit.
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HOF WEYRICH
Wir sind ein Ackerbaubetrieb mit den Schwer-
punkten Getreide- und Rapsanbau sowie Speise-
kartoffelanbau für die Direktvermarktung. 
Außerdem führen wir eine Pferdepension.

PRODUKTE
Kartoffeln, Eier, Wurst, Milchprodukte, 
Limo, Nudeln, Schokolade

ÖFFNUNGSZEITEN
Der Verkaufsautomat ist rund 
um die Uhr an 7 Tagen in  
der Woche geöffnet.

ADRESSE / KONTAKT
Frank und Tilo Weyrich
Hopfenstraße 16
tilo.weyrich2002@gmail.com

STADTIMKEREI 
BAD CAMBERG
Regionaler Honig, produziert von  
Bienen mitten in Bad Camberg.

PRODUKTE
Deutscher Honig 

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

KONTAKT
Erik Schade
info@stadtimkerei-bad-camberg.de
www.stadtimkerei-bad-camberg.de
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PRODUKTE
Fleisch- und Wurstwaren

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo geschlossen
Di-Do 8-13 Uhr und 14.30-18 Uhr
Fr 8-18 Uhr
Sa 7.30-13 Uhr

ADRESSE / KONTAKT
Martin Schütz
Strackgasse 16
Tel. 06434 7222
info@metzgereischuetz.de
www@metzgereischuetz.de
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Traditionelle Metzgerei  
im Familienbesitz seit 1750 

KonnisKonnis
Camberg-Bräu

PRODUKTE
Handgebrautes Bier (Pale Ale, Altbier,  
helles Weizen, dunkles Weizen, Weizenbock) 
in 3er, 6er und 12er Holzkisten

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach telefonischer Absprache

ADRESSE / KONTAKT  
Eike Konrad
Sachsenring 21
Tel. 0178 9291235
info@konnis-camberg-braeu.de

Konnis Camberg-Bräu ist eine kleine regionale 
Brauerei mit Sitz in Bad Camberg. Neben dem  
Verkauf von handgebrautem Bier ab Lager sind  
wir auf nahezu allen Veranstaltungen rund um 
Bad Camberg mit einem Verkaufsstand vertreten. 
Darüber hinaus bieten wir Bierverköstigungen für 
bis zu 30 Personen an. 
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Wir sind ein zertifiziertes Fachgeschäft seit 1988.  
Wir führen ca. 2.500 verschiedene Produkte. 
Unsere Beratung ist geprägt von jahrzehntelanger 
Erfahrung. Weitere Wunschprodukte besorgen  
wir in kürzester Zeit. Darüber hinaus engagieren  
wir uns bei sehr vielen städtischen Veranstaltungen.

PRODUKTE
Vollsortiment an Naturkost: Obst & Gemüse, 
Käsetheke, Brot & Backwaren, Getränke, 
Wein, Kosmetik, Waschmittel, Kerzen,
Nahrungsergänzung

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo-Fr 8.30 -18.30 Uhr
Sa 8.30 -16.00 Uhr

ADRESSE / KONTAKT
Roland Glomb  
Guttenbergplatz 3
Tel. 06434 57 60
info@biomarkt-am-guttenbergplatz.de
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FORSTUNTERNEHMEN
MATHIAS HÖLPER

PRODUKTE
Brennholz

ÖFFNUNGSZEITEN
Tel. nach Vereinbarung

ADRESSE / KONTAKT
Mathias Hölper
Otto-Hahn-Straße 32
www.hoelper-holz.de

Das Forstunternehmen Mathias Hölper wurde 
1995 gegründet. Der Brennholzhandel kam 
2004 hinzu. Ganzjährig stehen unseren  
Kunden Frisch- und Trockenholz in bester  
Qualität zur Verfügung.
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IMKEREI WALTER 

PRODUKTE
Blütenhonig  
(Früh- und Sommertracht)

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

ADRESSE / KONTAKT
Simone und Kai Walter
Erzgebirgstraße 4
Tel. 06434 9054765
skwalter@t-online.de

Unsere Hobbyimkerei besteht aus  
12 Bienenvölkern. Die Bienenstöcke  
stehen auf einer Streuobstwiese in der 
Nähe des Waldschlosses.

WÜ
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IMKEREI  
LINDNER

Wir sind eine kleine Familienimkerei 
mit 10 Bienenvölkern in Bad Camberg.

PRODUKTE
Honig, Honigwein

ÖFFNUNGSZEITEN
Tel. Vereinbarung

ADRESSE / KONTAKT
Manfred Lindner
Hunsrückstraße 21
Tel. 06434 90 34 64
manfred@imkerei-lindner.de
www.imkerei-lindner.de
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PRODUKTE
Euro- und Japankois sowie  
zahlreiche andere Gartenteichfische  
und Zubehör

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo-Mi geschlossen
Do+Fr 18.30-20 Uhr
Sa 10-15 Uhr

ADRESSE / KONTAKT
Uwe Freund
Schulstraße 69
Tel. 0178 7146145
koistoer@web.de
www.koistoer.de

WÜ
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SCHE UWE FREUND KOI & TEICHFI 

Willkommen in Ihrer familiengeführten 
Koi- und Teichfischhandlung!

Seit 2004 bieten wir Ihnen eine sorgfältig  
ausgewählte Auswahl an Kois, Teichfischen 
und hochwertigem Zubehör für Teichanlagen.  

Unsere besondere Stärke ist die persönliche  
Beratung: Bei Fragen oder Problemen rund  
um Ihren Teich stehen wir Ihnen mit Rat und  
Tat zur Seite. 

Besuchen Sie uns und erleben Sie unsere Leiden-
schaft für Teiche und Fische hautnah. 

Wir freuen uns auf Sie!
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PRODUKTE
Saisonales Bio-Gemüse; übers Jahr werden ca. 50 ver- 
schiedene Kulturen angebaut. Vielfältige, auch bunte 
Bio-Kartoffelsorten, von festkochend bis mehlig. 
Fleisch aus eigener Mutterkuhhaltung (konventionelle); 
nur nach ausreichender Vorbestellung Bio-Erdbeeren.  
Alles nur eigene Produktion.

ÖFFNUNGSZEITEN
Während der Gemüsesaison (ca. April – Dezember) 
Di 16-18.30 Uhr
Sa  9-13 Uhr im Hofladen  
am Alten Sportplatz (Festplatz) 

ADRESSE / KONTAKT 
Moritz Schneider  
Limburger Straße 129
Tel. 06434 37275
schneider1994.ms@gmail.com

ER
BA

CH

2019 gegründeter Bio-Landwirtschaftsbetrieb im 
Nebenerwerb. Ca. 10 ha Ackerland, davon 0,5 ha 
Gemüse und 0,5 ha Kartoffeln. Rest: Getreide,  
Körnerleguminosen, Luzerne- und Kleegras.  
Ca. 15 ha Grünland. Außerdem eine kleine Mutter- 
kuhherde, bei der die Tiere im Herdenverband in 
ganzjähriger Weidenhaltung leben.
  

FÜR LEIB  
UND SEELE
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CHPRODUKTE
Frühlingshonig, 
Sommerhonig, 
Bienenwachskerzen

ÖFFNUNGSZEITEN
Ab Hausverkauf und  
tel. Vereinbarung

ADRESSE / KONTAKT
Manuela Becker
Erlenbachstraße 1 
Tel. 06434 907527

HOBBYIMKEREI 
“ELA‘S HONIG“

PRODUKTE
Fleisch und Wurst vom Rind, Schwein, 
Schaf und Huhn, Eier, Felle, zeitweise Kartoffeln

ÖFFNUNGSZEITEN
Tel. nach Vereinbarung

ADRESSE / KONTAKT
Sabine Kalb
Hof-Gnadenthal-Straße 9
archehof.arilbach@gmail.com
www.rinderei.de

Ich betreibe die Imkerei seit 12 Jahren und lege 
Wert auf eine wesensgemäße Bearbeitung der 
Bienenvölker. Seit zwei Jahren läuft der Betrieb 
weitestgehend im eigenen Wachskreislauf, d.h. 
das von den Bienen produzierte Wachs wird 
durch Einschmelzen, Reinigen und Gießen von 
Mittelwänden den Bienen wieder zur Verfügung 
gestellt.

Wir sind ein Archehof mit alten, vom Aussterben 
bedrohten Haustierrassen und vermarkten deren 
Produkte. Wir sind ausgezeichnet als „Archeschule“ 
und „Bauernhof als Klassenzimmer“.
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Zu unserem vielfältigen Imkereisortiment
zählen regionale und handgemachte Produkte. 
Neben Honig bieten wir u.a. Bienenwachskerzen, 
Honiglikör, Honigbonbons, Bienenwachstücher 
und Honigwaffeln an.

PRODUKTE
Honig und Honigprodukte

ÖFFNUNGSZEITEN
Durchgängig

ADRESSE / KONTAKT
Im Beckert 3
Mobil 0179 8958508
imkerei-heimbuerger@gmx.de DO

M
BA

CH

PRODUKTE
Handgemachte Bonbons
und Lutscher

ÖFFNUNGSZEITEN
Nach Vereinbarung

ADRESSE / KONTAKT
Stefanie Göbel
Auf der Staffel 4
derkleineheld@gmx.net

ER
BA

CH

18

In meiner kleinen Manufaktur stelle ich seit 2020 
handgezogene Bonbons und Lutscher her.  
Ich verwende überwiegend färbende Lebensmittel 
und für den guten Geschmack ausschließlich  
natürliche Aromen. 
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frisch Kühlschrank, kälteste Stelle 0-4° bis 1 Tag / max. 8 Stunden

Butter, Margarine Kühlschrank 4-6 Wochen, Mindesthaltbarkeitsdatum beachten

FETTE/ÖLE Pflanzenfette dunkel, bis 20° viele Monate

Speiseöle, originalverschlossen / angebrochen dunkel, bis 20° 6-8 Monate / 1-2 Monate

kleine Mengen Korb- oder Holzkiste, trocken,kühl, luftig wenige Wochen

Knäckebrot, Zwieback trocken 1 Jahr, Mindesthaltbarkeitsdatum beachten

FISCH

Brühwurst / Hackfleisch Kühlschrank, kälteste Stelle 0-4° 4-6 Wochen, Mindesthaltbarkeitsdatum beachten

FLEISCH / WURST Rohwürste, Rohschinken kühl, trocken, bis 15° mehrere Wochen

Kochwurst, geräuchert Kühlschrank, kälteste Stelle 0-4° 2-4 Tage

Blattgemüse (Salat, Spinat), Fruchtgemüse (Paprika, Tomate..) Kühlschrank, Obst- und Gemüsefach wenige Tage

Samengemüse (Erbsen, Bohnen) Kühlschrank, Obst- und Gemüsefach 8 Tage

Wurzelgemüse (Sellerie, Möhren, Kohlrabi) Keller, 1-4°, 90-95% relative Luftfeuchte 3-4 Monate

Beerenobst Kühlschrank, Obst- und Gemüsefach 2-3 Tage

Südfrüchte, unreife Zitrusfrüchte kühl, aber nicht im Kühlschrank wenige Tage

Äpfel / Birnen möglichst nicht über 5°C, dunkel Äpfel 3-5 Monate / Birnen 1-3 Monate

Obst- und Gemüsekonserven trocken, luftig, unter 20°C, Gläser dunkel 1-2 Jahre, bei gebr. Waren Mindesthaltbarkeitsdatum beachten

Fleisch- und Fischkonserven trocken, luftig, unter 20°C, Gläser dunkel Lagerbedingungen und Mindesthaltbarkeitsdatum beachten

Tiefkühlkost mind. -18° Lagerbedingungen und Mindesthaltbarkeitsdatum beachten

KONSERVEN

Obst / Gemüse / Brot mind. -18° 8-12 / 6-12 / 1-3 Monate

Fleisch mind. -18° 3-12 Monate, je nach Fettgehalt

Käse mind. -18° 2-4 Monate

Obst und Gemüse trocken, dunkel, luftig, in Gläsern oder 
Blechdosen, möglichst unter 20°C

1-2 Jahre, bei gebrauchten Waren Mindesthaltbarkeitsdatum 
beachten

Kartoffeltrockenprodukte trocken, möglichst unter 20°C 1-2 Jahre

Reis, Nudeln, Grieß, Graupen, Grütze, Haferflocken, Stärke fest verschließbare Gläser oder Dosen 1 Jahr

Getreide, ganz trocken, regelmäßig durchlüften 2 Jahre

TROCKENPRODUKTE

GEFRIERKOST

Brot, frisch Brotkasten, Steinstopf Weizenbrot 1-2 Tage, Vollkornbrot 10-12 Tage

Knäckebrot, Zwieback trocken 1 Jahr, Mindesthaltbarkeitsdatum beachten
BROT

Milch, pasteurisiert Kühlschrank 2-5 Tage, Mindesthaltbarkeitsdatum beachten

Sahne, Yoghurt u.ä., ungeöffnet Kühlschrank 2 Wochen, Mindesthaltbarkeitsdatum beachten

Weich- und Frischkäse / Schnitt- und Hartkäse Kühlschrank 3-4 Tage / 8-10 Tage

MILCH
MILCHPRODUKTE

KARTOFFELN

GEMÜSE

OBST
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Testen Sie Ihr Wissen mit Fragen über den regionalen Einkaufsführer 
der Stadt Bad Camberg. Jeweils eine Antwort pro Frage ist korrekt und 
am Ende ergibt sich ein bekanntes Lösungswort.

1. In welchem Monat sind Quitten im Saisonkalender zu finden? 
    T: März  A: November C: September

2. Welche vier Farben sind im Fairtrade-Siegel zu finden? 
    E: schwarz, grün, blau, weiß S: rot, gelb, grün, weiß 

        Z: schwarz, grün, blau, rot

3. Was kann man in der App „Waldfleisch“ aus der Region erwerben? 
   G: Wildfleisch  M: Obst  D: Bonbons

4. Was kann das Kaufen von regionalen Produkten verkürzen? 
    B: Straßen  O: Papier  M: Transportwege

5. Wie viele Vermarkter sind im regionalen Einkaufsführer  
    aus Würges zu finden? 
    L: 7   D: 3  I: 1

6. Wie viele Imker sind im regionalen Einkaufsführer zu entdecken? 
    C: 5   Q: 6  Z: 4

7. Welche Abteilung der Stadt Bad Camberg ist der Herausgeber 
    des regionalen Einkaufsführers? 
    D: Stadtmarketing        R: Umweltreferat J: Bauamt

8. Wie lange darf Fisch gelagert werden, bevor er verdirbt? 
    C: max. 16 Stunden   O: max. 4 Stunden   B: max. 8 Stunden

LÖSUNGSWORT:   
            8      1     5      6      1     4      8     2     7     3

REGIONALES EINKAUFSFÜHRER-QUIZ      
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INFO       
Hier verkaufen Direktvermarkter ihre regionalen  
Erzeugnisse zusätzlich: 

Wochenmärkte
Do 14-19 Uhr – Markplatz  
Fr 8-14 Uhr – Neumarkt (Grüner Platz)

Produktvertreiber
REWE
Limburger Straße 63
65520 Bad Camberg
www.rewe.de

EDEKA Georg
Frankfurter Straße 86
65520 Bad Camberg
www.edeka.de

Aldi SÜD
Beuerbacher Landstraße 2
65520 Bad Camberg
www.aldi-sued.de

Netto Marken-Discount
Beuerbacher Landstraße 6
65520 Bad Camberg
www.netto.de

Außerdem erhalten Sie Waldfleisch  
aus der Region über die App: 
https://waldfleisch.de/
(Erhältlich im App-Store & Google Play Store)

http://www.edeka.de
http://www.edeka.de
https://waldfleisch.de/
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KONTAKT                   
Friederike Graf
Tel. 06434 202-710
friederike.graf@bad-camberg.de

Isabell Klingelhöfer
Tel. 06434 202-117
isabell.klingelhoefer@bad-camberg.de

IMPRESSUM
Auswahl von Anbietern aus der Region.

Für Druckfehler keine Haftung.

Stand: März 2025

Fotos und Zeichnungen: stock.adobe.com

Grafische Bearbeitung und Layout:  
Dreyspring Grafikstudio, Wiesbaden

Soweit nicht anders angegeben, liegen die Bildrechte bei den 
jeweiligen Anbietern. Dieser Einkaufsführer wurde nach bestem 
Wissen und Gewissen angefertigt. Wir übernehmen dennoch 
keine Gewähr für die Richtigkeit und Vollständigkeit der 
Angaben. 

Alle Rechte vorbehalten.

Gerne aktualisieren wir den Einkaufsführer mit weiteren 
Anbietern in bestimmten Abständen. Wenden Sie sich 
diesbezüglich gerne an die oben angegebenen Kontaktdaten.

AKTION!
Cou

po
n f

ür
 ei

ne

Meh
rw

eg
-Ta

sch
e

de
r S

ta
dt

 Bad
 Cam

be
rg

Ein
e T

as
ch

e p
ro

 Cou
po

n s
o l

an
ge

 de
r V

or
ra

t r
eic

ht
. 

Abh
olu

ng
 in

 de
r T

ou
ris

t-I
nf

or
mat

ion
.

Die anhängende Doppelseite mit dem Überblick der 
Bad Camberger Betriebe können Sie an der  

Perforierung abtrennen und separat aufhängen. 
So haben Sie die Anbieter immer im Blick.

}}



FEBRUAR
Feldsalat
Rucola

Pastinaken
Möhren

Rosenkohl
Grünkohl

JUNI
Erdbeeren

Johannisbeeren
Kirschen
Spargel
Fenchel
Sellerie

OKTOBER
Äpfel

Brombeeren
Trauben
Wirsing
Kürbis
Mais

MAI
Erdbeeren
Rhabarber

Spargel
Tomaten
Brokkoli
Sellerie

SEPTEMBER
Äpfel
Birnen

Pflaumen
Kürbis

Kohlrabi
Kartoffeln

JANUAR
Rosenkohl
Spitzkohl
Rotkohl
Wirsing

Chinakohl

SAISONKALENDER    Hier finden Sie die  gängigsten saisonalen heimischen Obst- und Gemüsesorten                   

JULI
Beeren

Kirschen
Aprikosen

Grüne Bohnen
Kohlrabi
Zucchini
Eissalat

Kopfsalat

MÄRZ
Rhabarber
Feldsalat

Kartoffeln
Kürbis

Rote Beete
Schwarzwurzeln

NOVEMBER
Quitten

Blumenkohl
Brokkoli
Kürbis

Fenchel
Rotkohl

AUGUST
Beeren

Kirschen
Aprikosen

Grüne Bohnen
Kohlrabi
Zucchini
Eissalat

Kopfsalat

APRIL
Champignons

Rhabarber
Schalotten

Spargel
Spinat

DEZEMBER
Grünkohl

Porree
Rosenkohl

Rotkohl
Quitten
Birnen
Äpfel



KERNSTADT

WÜRGES

ERBACH

DOMBACH

Hof Weyrich Hopfenstr. 16      tilo.weyrich2002@gmail.com Kartoffeln, Eier, Wurst, Nudeln, 
Milchprodukte, Schokolade etc.

Stadtimkerei Bad Camberg Gisbert-Lieber-Str. 25      info@stadtimkerei-bad-camberg.de
     www.stadtimkerei-bad-camberg.de

Deutscher Honig

Konnis Camberg Bräu Sachsenring 21 0178 9291235      info@konnis-camberg-braeu.de
     www.konnis-camberg-braeu.de

Handgebrautes Bier

Metzgerei & Partyservice Martin Schütz Strackgasse 16 06434 7222      info@metzgereischuetz.de
     www.metzgereischuetz.de

Fleisch- und Wurstwaren

Forstunternehmen Mathias Hölper Otto-Hahn-Str. 32      www.hoelper-holz.de Brennholz

Biomarkt am Guttenbergplatz Guttenbergplatz 3 06434 5760      info@biomarkt-am-guttenbergplatz.de Vollsortiment an Naturkost

Imkerei Lindner Hunsrückstr. 21 06434 903464      manfred@imkerei-lindner.de
     www.imkerei-lindner.de

Honig, Honigwein

Stadtimkerei Bad Camberg Erzgebirgstr. 4 06434 9054765      skwalter@t-online.de Blütenhonig (Früh- u. Sommertracht) 

Koi + Teichfische Uwe Freund Schulstr. 69 06434 906669
0178 7146145

     koistoer@web.de
     www.koistoer.de

Euro- und Japankois, weitere 
Gartenteichfische, Zubehör

Bio-Landwirtschaft 
“

Für Leib und Seele” Limburger Str. 129 06434 37275      schneider1994.ms@gmail.com
     www.rinderei.de

Saisonales Bio-Gemüse, Bio-Kartoffeln, 
Bio-Erdbeeren, Fleisch, Schokolade

Archehof Arilbach Hof-Gnadenthal-Str. 9 06434 9054765      archehof.arilbach@gmail.com Fleisch, Wurst, Eier, tw. Kartoffeln, Felle

Hobbyimkerei 
“

Ela´s Honig” Erlenbachstr. 1 06434 907527 Frühlings- und Sommerhonig, 
Bienenwachskerzen

Der kleine Held - Handgem. Bonbons Auf der Staffel 4      derkleineheld@gmx.net Handgemachte Bonbons und Lutscher

Imkerei Heimbürger Im Beckert 3 079 8958508     imkerei-heimbuerger@gmx.de Honig & Honigprodukte



Nachfolgend finden Sie zu Ihrer Information die gängigen  
Qualitätszeichen und Websites aus dem Bereich für regionale, 
bio-zertifzierte und fair-gehandelte Produkte.

Bioland  www.bioland.de

Dt. Bio-Siegel www.oekolandbau.de/bio-siegel

Demeter  www.demeter.de

EU-Bio-Siegel www.oekolandbau.de/bio-siegel

Naturland www.naturland.de

Naturland Fair www.naturland.de/de/naturland/ 
  was-wir-tun/naturland.html

Fairtrade-Siegel www.fairtrade-deutschland.de

DLG  www.dlg.org

Regionalfenster www.regionalfenster.de

MSC  www.msc.org/de

Identitätszeichen www.bmel.de 

HERAUSGEBER
Stadt Bad Camberg 

Umweltreferat 
Am Amthof 15 

65520 Bad Camberg

Tel.: 06434 202-710

E-Mail:  
umwelt@bad-camberg.de oder 

umweltreferat@bad-camberg.de
 

Internet:  
www.bad-camberg.de


